
La migliore selezione di carni italiane & dal mondo

Toscana - Italy



		  Т-бон	 Рибай

Bistecca alla Fiorentina “Chianina”	 /за 1 кг	 /за 1 кг 

Знаменитый Флорентийский стейк «Кьянина» 
на гриле (мясо знаменитой породы  
доисторических белых быков «Кьянина»)	  
Bistecca “Marchigiana”	 /за 1 кг	 /за 1 кг 

Флорентийский стейк «Маркиджана» 
(знаменитый стейк на гриле из породы  
белых быков «Маркиджана»)

		  цена €/ за кг

Black Angus  Italia / Spagna	  
Блэк Ангус Италия/Испания 
Стейк из черных пород бычков Абердин - Ангус 
(Блэк Ангус, т.н. "черная жемчужина")	

Black Angus U.S.A.	  
Блэк Ангус США
Sashi Finlandia		   
Саши Финляндия 
Мраморная вырезка финских коров, таких пород, как 
фризские и айрширские, которых кормят в основном травой. 
Мясо в итоге нежное и сочное, с уникальным вкусом.	
Simmental Selezioni Europee	 	
Симментал Европейская подборка 
Симментальская порода коров - одна из древнейших  
в мире. Особенное мраморное мясо, с характерным  
насыщенным и восхитительным вкусом.	
Rubia Gallega Spagna / Galiziana	
Рубиа Гальега Испания/Галисия 
Мясо, входящее в десятку лучших видов в мире.  
Исключительное мясо с обволакивающим уникальным  
вкусом, в одном укусе которого можно почувствовать  
ароматы Галисии, откуда и происходит данная порода скота.

Wagyu Canegra Italia	  
Вагю Италия	

Wagyu Australia	
Вагю Австралия 
Изысканный вкус стейка из мраморной говядины.  
Коров поят пивом и делают массаж. 

Wagyu U.S.A.	  
Вагю США

NEW

NEW

Chiedere al personale di sala per 
verificare disponibilità e proposte  
della settimana / Попросите персонал 
проверить наличие и ассортимент 
данной недели

Taglio consigliato Рекомендуемый срез1,2 kg c.a./ 

Флорентийский стейк
Королева стейков (знаменитый 
Флорентийский стейк), состоит 

из двух филейных частей – 
нежной

вырезки и стриплойна, 
разделенных типичной 

Т-образной костью; с 
небольшим слоем жира.

Рибай стейк
Состоит исключительно из 
филе, с небольшой костью. 
Мраморная вырезка, очень 

мягкая и
сочная.

Стриплойн-стейк
  «Премиальный» стейк, 

состоящий исключительно из 
филе. Сочное, и в то же время 

очень нежное мясо.

Филе
Изысканная филейная вырезка 

с тончайшими мраморными 
прослойками, которые 

являются
залогом прекрасного вкуса и 

неповторимого аромата.

Bistecca

Стейк

«Наше мясо «созревает» не менее 25 дней по методу «сухой выдержки»

Вырезка (филей)

Тонкий край

Филе

Тибон Стейк
Портерхаус Стейк

Costata di Bistecca	  
Стейк-рибай на гриле	 ≈500 гр

Costata di Bistecca	 1 кг 
Стейк-рибай на гриле	  

Bistecca alla Fiorentina “scottona”	 1 кг 
Знаменитый Флорентийский стейк 
(Тибон-стейк) «Скоттона» на гриле	  

Taglio consigliato Рекомендуемый срез 1,2 кг / 

Белый бык
Vitellone Bianco

Manzo Kobe 
Мясо Кобе 	  

Wagyu beef 
Вагю Бифф	

· Японии ·
Dal Giappone

Кобе

Из

Contorni

Гарниры
Fagioli all'olio	  
Белая фасоль с оливковым маслом
Fagioli all'uccelletto	  
Белая фасоль по-тоскански	  
с томатным соусом
Verdure alla griglia	  
Овощи на гриле
Patatine fritte*	  
Картофель фри*
Patate al forno	  
Картофель запечённый в духовке  
с тосканскими ароматными травами
Piselli alla Fiorentina*	  
Вареный горох с ветчиной и луком
Insalata mista di stagione	  
Зелёный сезонный салат (листья "микс")
Rucola pomodorini e grana	  
Рукола, помидоры черри и пармезан

"Подборка легендарного японского 
мяса с равномерной мраморностью 

и большой мягкостью для 
неповторимого вкуса"



Ribollita Toscana	  
Тосканский Суп "риболлита" 
Традиционный очень густой тосканский суп из "черной" капусты 
(тосканский кейл), бобов и чёрствого хлеба
Pici alla “Chiantigiana”	  
НОВИНКА "Пичи" 
(толстые спагетти ручной работы) с тосканским мясным соусом.
Crostini misti		
Микс традиционных гренок с разными добавками
Crostini con patè di fegato di pollo alla Toscana	
Традиционные тосканские гренки с паштетом из 
куриной печени
Formaggio misto Toscano	
"Сырная нарезка" из разных сортов тосканских сыров
Affettato misto di salumi Toscani	
“Мясная нарезка" из тосканских салями и ветчины

Pappardelle al sugo di cinghiale	
Домашняя широкая лапша с соусом из кабана
Trippa di vitello alla Fiorentina	
Традиционный тосканский рубец 
в томатном соусе с пармезаном

Peposo all'imprunetina con patate al cartoccio	
Говядина, тушенная с цельнозерновым черным перцем, 
красным вином и томатным соусом, подается с картофелем в мундире

NEW

NEW

Vassoio dell'Oste
Поднос от Осте

La tua Tartare 
con Carne di WAGYU

Твой Тартар
из Мяса
ВАГЮ

Aggiunta Tartufo
 Добавить 
трюфель

Tartare con stracciatella, pomodoro secco e uovo croccante	  
НОВИНКА Тартар с сыром "страчателла", вялеными помидорами  
и "хрустящим" яйцом (с добавлением горчицы, йогурта и лайма)	

Tartare & burrata		  
Тартар с сыром "буррата"	
Tartare affumicata con crema ai porcini e crumbled di Grana	
Копченый тартар с крем-фрешем из белых грибов,  
посыпанный сыром грана
Carpaccio di Angus alla Toscana
Карпаччо из ангуса, с поджаренным миндалем,  
красным луком (приготовленным в вине Кьянти),  
майораном, и песто из черной капусты (тосканский кейл)

Carpaccio di Chianina rucola e grana	  
Карпаччо из говядины породы Кьянина, с руколой и пармезаном
Prosciutto crudo e melone	  
Тосканская вяленая ветчина и дыня сыр

NEW

Cappellacci ricotta e spinaci, al ragù toscano	  
каппеллаччи с начинкой из рикотты и шпината 
с тосканским мясным соусом
Cappellacci di patate e porcini con burro e salvia	  
каппеллаччи с начинкой из картофеля и белых грибов,  
с маслом и шалфеем
Tortelli di patate Mugellani al ragù Toscano	  
НОВИНКА Тортелли (фаршированная паста – разновидность итальянских 
"пельменей/вареников") с картофелем в мясном соусе по-тоскански
Tortelli di patate Mugellani al ragù “Chiantigiana”	  
Тортелли с картофелем в мясном соусе по-тоскански из 
говядины «Кьянина»

NEW

NEW

Pici con polpette di Chianina	  
"Пичи" (толстые спагетти ручной работы) 
с фрикадельками из говяжьего мяса "Кьянины"
Pici al ragù dall'Oste	  
НОВИНКА "Пичи" а белом соусе с трюфелем 
(знаменитый подземный гриб)
Garganelli al ragù bianco di Vitella	  
Типичная паста «гарганелли» с белым рагу из телятины 
(Домашняя паста с рагу из телятины)
Pici alla carrettiera	  
"Пичи" с чесноком, в томатном соусе, с острым перцем чили
Pasta alla carbonara	  
Паста "карбонара" 
с тосканским беконом, яйцом, сыром и черным перцем 
Tagliolini ai funghi porcini*	  
НОВИНКА Домашняя лапша с белыми грибами* 

NEW

Risotto ai funghi porcini* 
Ризотто с белыми 

грибами*

Aggiunta Tartufo
 Добавить трюфель

Pasta ripiena

Фаршированная
паста

СпециалитетСпециалитет

Tartare con tartufo e pere	  
Тартар с трюфелем и грушей

Carpaccio di Chianina al tartufo e crema di funghi	  
НОВИНКА Карпаччо из мяса «Кьянины», с трюфелем и кремом из белых 
грибов, горчицей, йогуртом и лаймом

Pasta salsiccia, burrata e tartufo	   
Паста с тосканской колбаской «сальсичча», сыром «буррата» и трюфелем

Carbonara al tartufo	   
НОВИНКА Паста "Карбонара" с трюфелем	  

Tortelli di patate Mugellani  alla crema di tartufo e funghi porcini*	  
Тортелли с картофелем, соусом из трюфеля и белыми грибами*	

Filetto al tartufo e funghi porcini*	  
НОВИНКА Говяжее филе с трюфелем и белыми грибами*

NEW

NEW

NEW

Cucina Toscana

Тосканская кухня

Флоренция

Самое продаваемое блюдо

Самое  
продаваемое 

блюдо

Pasta

Паста

Tartufo

Трюфель



Pepe verde e brandy	  
Филе с соусом из зелёного перца и бренди

Gorgonzola e noci	  
Филе Горгонзола и Ночи с соусом из сыра "горгонзола" 
(сыр с благородной голубой плесенью)

Funghi Porcini*		   
НОВИНКА Филе с соусом из белых грибов*

Aceto Balsamico di Modena	  
Филе с соусом из знаменитого моденского 
бальзамического уксуса ("бальзамик")

NEW

Tagliata di scottona “alla griglia”	
Стриплойн-стейк на гриле - ≈ 300 гр

Rucola e pecorino	  
нарезанный говяжий стейк с рукколой и сыром пекорино
Rucola e trifola di funghi porcini*	  
Стриплойн-стейк с руколой и белыми грибами	

Tagliata di Manzo

Стриплойн-стейки

FILETTO - ФИЛЕ

Griglia 

Гриль 

Filetto

Филе

Самое продаваемое блюдо

Filetto 
Scottona

Филе 
"Скоттона"  

Filetto 
Angus

　Филе 
"Блэк Ангус"

Filetto 
Chianina

Филе 
"Кьянина"

Filetto Wagyu 
Snake River Farm

Филе 
"ВАГЮ"

Filetto 
Rubia

Филе 
"Рубиа"

NEW

* Chiedere disponibilità al personale di sala / Наличие уточняйте у сотрудников

 
Rubia Gallega 

 
Black Angus U.S.A. 

 
Wagyu U.S.A. 

Il Controfiletto è uno dei tagli più ricchi e succulenti e allo stesso tempo decisamente tenero.
Филе – одно из самых богатых и сочных кусков мяса, но в то же время очень нежное.

taglio c.a. 300 gr / разделка мяса ок. 300 гр 

Интенсивность
Мягкость
Мраморность
Созревание

Интенсивность
Мягкость
Мраморность
Созревание

Интенсивность
Мягкость
Мраморность
Созревание

Controfiletti

Филе



Pesce

Рыба
Sautè di cozze al vino bianco e limone	
Соте из морских мидий в белом вине с лимоном

Spaghetti alle vongole veraci 	
Спагетти с моллюсками (ракушки Вонголе)

Spaghetti ai frutti di mare*	 	
Спагетти с морепродуктами* 	

Risotto Carnaroli ai frutti di mare*	  
Ризотто с морепродуктами* 	

Pasta all’Astice 

Паста со свежим лобстером

1/2 лобстер

Solo bistecca

Только стейк*

Toscano

Тоскана*

Bistecca parte costola 450/500 gr 
Patate al forno o insalata mista

Стейк рибай 450/500 гр Картофель 
в духовке или зелёный салат (микс 
листьев)

Tortelli di patate con battuto di Chianina 
Bistecca parte costola 450/500 gr 
Patate al forno o insalata mista

Тортелли с картофелем и  
мясным соусом из "Кьянины" 
Стейк рибай 450/500 гр 
Картофель в духовке или  
зелёный салат (микс листьев)

Вода

Вода

Bistecca alla Fiorentina

Флорентийский стейк

Affettato misto Toscano e crostini 

Bistecca alla Fiorentina 
parte filetto 950 / 1000gr

Patate al forno o insalata mista

Acqua (1 bottiglia)

Мясная тосканская нарезка салями + 
гренки с наполнителем 
Флорентийский стейк (филейная часть 
950/1000 гр, Т-бон стейк) с костью
Картофель в духовке или зелёный 
салат (микс листьев)
Вода (1 бутылка) *

с человека
мин. 2 человека

«Рекламные меню»

*Плата за обслуживание и сервировку не включена 
Не суммируется со скидками и акциями

Меню доступно до 18.00 вечера 
*Плата за обслуживание и сервировку не включена 

Не суммируется со скидками и акциями



Tasse e coperto euro - a persona Налог и сервировка - евро/с человека
Su tutti i vini e le bevande non si applicano sconti e promozioni
Скидки и акции не распространяются на вина и напитки

Il ristorante non garantisce l’assenza di tracce di allergeni. Chiedi al personale del ristorante di controllare il menu degli allergeni per i dettagli.
Ресторан не гарантирует отсутствие следов аллергенов. Для получения дополнительной информации свяжитесь с персоналом столовой, чтобы просмотреть меню для списка аллергенов.

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita 
documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio.
* �Alcuni prodotti per motivi di irreperibilità potrebbero essere congelati.
**Servizio e coperto non inclusi
*** I menù fissi non sono soggetti ad altre promozioni

Для получения любой информации о веществах и аллергенах вы можете обратиться к 
соответствующей документации, которая будет предоставлена по запросу обслуживающим 
персоналом.. 
* Некоторые товары по причине недоступности могут быть заморожены
**Плата за обслуживание и сервировку не включена
*** Фиксированные меню не подлежат другим акциям*

Acqua toscana piccola 	
Вода "Тоскана" маленькая
Acqua toscana grande	
Вода "Тоскана" большая
Bibite (Coca cola, Coca cola 0, Sprite, Fanta, acqua tonica)	  
Газированные напитки 
(Кока Кола, Кока Кола 0, Спрайт, Фанта, Тоник)

Birra
Пиво

Nastro Azzurro 
Настро Адзурро	 33 cl	
	 66 cl	
Messina 
Мессина	 33 cl	

Cocktail Коктейли

Bevande

Напитки

Spritz Spritz 
СпритцСпритц

Americano Americano 
АмериканоАмерикано

Gin tonic Gin tonic 
Джин-ТоникДжин-Тоник

Джин, сок лайма, тоникДжин, сок лайма, тоник  

ДжинДжин Toscano "impe- Toscano "impe-
riale" riale" 

Апероль, Апероль, 
просекко, тоникпросекко, тоник  

Горький биттер, Горький биттер, 
вода содовая, вода содовая, 

красный вермуткрасный вермут  



www.trattoriadalloste.com


