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Trattoria Dalloste

前菜
Dalloste 开胃菜
什锦烤面包片、火腿、什锦奶酪、什锦冷切拼盘、煎蛋饼和果酱

过敏原: 麸质, 牛奶, 坚果, 芥末

什锦烤面包片和斯卡帕恰风味茴香香肠
精选烤面包片，配斯卡帕恰风味茴香香肠

托斯卡纳风味鸡肝酱玉米粥
玉米粥配托斯卡纳风味鸡肝酱

蜂蜜和果酱杂锦奶酪
蜂蜜和果酱配混合奶酪

混合熟食拼盘
混合腌肉和火腿

小牛肉卷配金枪鱼酱
小牛肉配金枪鱼蛋黄酱

生火腿，布拉塔奶酪
生火腿配布拉塔奶酪
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茄子帕尔米吉亚娜
茄子帕尔马风味

托斯卡纳炖菜
托斯卡纳特色蔬菜汤配面包

洋葱汤
托斯卡纳洋葱汤

时令松露牛肉塔塔配梨
刀切牛肉他他配新鲜松露和梨

托斯卡纳风味安格斯生牛肉片
烤杏仁安格斯牛肉薄片配红洋葱和基安蒂葡萄酒果酱

基安尼娜牛肉薄片配芝麻菜和格拉纳奶酪
基安尼娜品种牛肉薄片，配芝麻菜和格拉纳奶酪

基安尼娜牛肉塔塔
经典做法的基安尼娜品种牛肉塔塔

牛肉塔塔佐配布拉塔奶酪
配有布拉塔奶酪的牛肉塔塔酱

他他和生牛肉片

托斯卡纳风味安格斯生牛肉片
烤杏仁安格斯牛肉薄片配红洋葱和基安蒂葡萄酒果酱

基安尼娜牛肉薄片配芝麻菜和格拉纳奶酪
基安尼娜品种牛肉薄片，配芝麻菜和格拉纳奶酪
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基安尼娜牛肉塔塔
经典做法的基安尼娜品种牛肉塔塔

牛肉塔塔佐配布拉塔奶酪
配有布拉塔奶酪的牛肉塔塔酱

松露开胃菜

时令松露牛肉塔塔配梨
刀切牛肉他他配新鲜松露和梨

Pasta&烩饭
帕尔马奶酪奶油炒宽面配时令松露
特别食谱：意大利宽面配帕尔马干酪奶油和当季新鲜松露

时令松露卡博纳拉
托斯卡纳烟肉、鸡蛋、黑胡椒、奶酪和时令鲜松露意面

自制锡耶纳手工面配切碎奇亚尼纳牛肉酱
我们自制的锡耶纳皮奇面，配手切基亚尼娜牛肉末肉酱，中央亚平宁白牛“IGP”小牛肉

自制锡耶纳细面配阿马特里恰纳酱
“Pici”配番茄酱、托斯卡纳熏肉和羊奶酪

卡博纳拉意大利面
托斯卡纳培根蛋黑胡椒奶酪意面

牛肉丸意大利面配酱汁
意大利面配牛肉丸番茄酱
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鸡蛋宽面配托斯卡纳肉酱
典型意大利面配番茄肉酱

自制鸡蛋宽面配野猪肉酱*
自制蛋面配野猪肉酱，是我们的特色菜之一，也是最受欢迎的菜品之一。

四奶酪土豆团子
土豆团子配五种奶酪酱

番茄酱马铃薯团子配马苏里拉奶酪
土豆团子配“索伦蒂娜”酱，番茄，马苏里拉奶酪和罗勒

托斯卡纳肉酱芝士菠菜帽子饺
意大利饺子，填有意大利乳清干酪和菠菜，配以托斯卡纳西红柿肉酱。

切碎刀切Chianina肉酱的穆杰罗土豆饺子
中央亚平宁山脉“IGP”白色牛肉手工切碎的Chianina肉酱拌制的特制土豆馅Mugellani馄饨

意大利乳清干酪和菠菜馄饨配培根、牛肝菌蘑菇*和番茄
意大利饺子配意式乳清干酪和菠菜馅，番茄酱、培根和牛肝菌蘑菇

烤宽面条 400克
烤千层面配肉酱、白酱和帕尔马干酪

藏红花烩饭配牛膝骨髓肉酱
用藏红花调味的烩饭，配以小牛膝骨髓肉酱

五种奶酪烩饭
用五种奶酪调制的酱汁拌制的烩饭
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松露意面

帕尔马奶酪奶油炒宽面配时令松露
特别食谱：意大利宽面配帕尔马干酪奶油和当季新鲜松露

时令松露卡博纳拉
托斯卡纳烟肉、鸡蛋、黑胡椒、奶酪和时令鲜松露意面

烩饭

藏红花烩饭配牛膝骨髓肉酱
用藏红花调味的烩饭，配以小牛膝骨髓肉酱

五种奶酪烩饭
用五种奶酪调制的酱汁拌制的烩饭

牛排
松露牛排配炸薯条*
精选牛排肋眼肉，配以炸薯条

Bistecca alla Fiorentina - selezione Europea
我们精选欧洲牛肉的牛排。佛罗伦萨风格切割，包含菲力和西冷

牛排排骨

牛肋骨西冷牛排，重约500克。

Chianina 品种牛排 - 佛罗伦萨式 T 骨切割
牛排女王，由腰内肉和外脊肉组成，带有标志性的T形骨，价格为93€/公斤。
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Bistecca di razza “Marchigiana” - taglio Fiorentina T-bone (prezzo x 1 kg) 

“Marchigiana”品种的佛罗伦萨牛排，由菲力和西冷部分组成，带有典型的T形骨，价格为85€/公斤

Chianina牛排肋眼切块
切块牛排，Chianina牛肉沙朗，IGP白牛犊肉

“马尔凯”肋眼牛排
马尔凯牛排部分肉眼牛排，白牛 IGP 的牛里脊。

Black Angus - U.S.A.

来自美国养殖场的黑安格斯牛肉

Swami - 丹麦
来自丹麦养殖场的SWAMI牛肉

Rubia Gallega - 西班牙

来自西班牙养殖场的Rubia Gallega牛肉

和牛 - Ca' Negra

意大利 - 雪花等级 6 - 10 - 最小切割约 700 克

Wagyu - Australia

澳大利亚 - 最小切割约700克

和牛 - 美国

美国 - 最小切割约700克
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神户牛肉 - 日本

神户牛肉 - 大理石纹理 11 - 12

和牛日本牛肉

来自日本和牛饲养场的牛肉 - 花纹等级 10 - 11

白牛肉 IGP 牛排

世界精选牛排

Black Angus - U.S.A.

来自美国养殖场的黑安格斯牛肉

Swami - 丹麦
来自丹麦养殖场的SWAMI牛肉

Rubia Gallega - 西班牙

来自西班牙养殖场的Rubia Gallega牛肉

和牛 - Ca' Negra

意大利 - 雪花等级 6 - 10 - 最小切割约 700 克

Wagyu - Australia

澳大利亚 - 最小切割约700克

和牛 - 美国

美国 - 最小切割约700克
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神户牛肉 - 日本

神户牛肉 - 大理石纹理 11 - 12

和牛日本牛肉

来自日本和牛饲养场的牛肉 - 花纹等级 10 - 11

和牛

和牛 - Ca' Negra

意大利 - 雪花等级 6 - 10 - 最小切割约 700 克

Wagyu - Australia

澳大利亚 - 最小切割约700克

和牛 - 美国

美国 - 最小切割约700克

来自日本

神户牛肉 - 日本

神户牛肉 - 大理石纹理 11 - 12

和牛日本牛肉

来自日本和牛饲养场的牛肉 - 花纹等级 10 - 11
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Bistecca 500

松露牛排配炸薯条*
精选牛排肋眼肉，配以炸薯条

Controfiletti

Controfiletto Black Angus U.S.A

Creekstone Farms 养殖的西冷牛排，肉质浓郁，嫩滑，油花分布7/10，熟成5/10

Controfiletto Rubia Gallega Spagna

西班牙Discarlux养殖的西冷牛排，肉质强度9/10，嫩度和大理石花纹7/10，熟成度9/10

丹麦斯瓦米西冷牛排
SWAMI牛肉养殖的西冷牛排，肉质强度和嫩度为8/10，大理石花纹为9/10，熟成度为4/10

美国和牛西冷牛排
由SRF蛇河农场饲养的西冷牛排，肉质强度和嫩度为8.5/10，大理石花纹为9/10，熟成度为4/10

鱼片店
绿胡椒干邑牛菲力
绿胡椒白兰地酱牛里脊

烤牛里脊
我们精选牛肉的烤牛里脊

炭烤奇亚尼娜牛里脊
奇亚尼纳品种牛肉烤菲力
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时令松露牛菲力配雅士酱
时令松露牛里脊

主菜
Tagliata di manzo con Tartufo di stagione
牛肉切片配时令松露

烤牛肉片配芝麻菜和佩科里诺奶酪
烤牛肉片配芝麻菜和佩科里诺奶酪

肉丸配豌豆番茄酱
我们著名的肉丸配番茄酱和豌豆配菜

Impruneta风味炖牛肉配土豆
黑胡椒炖牛肉配番茄酱和土豆

米兰风味小牛肉炸排
米兰式小牛肉排，裹面包屑炸制

Ossobuco di vitella
小牛肉胫骨“奥索布科”配番茄酱，托斯卡纳传统菜肴

烤羊排配土豆
烤羊排配土豆

烤鸡肉和马苏里拉奶酪
烤鸡肉和莫扎里拉奶酪
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牛排

Bistecca alla Fiorentina - selezione Europea
我们精选欧洲牛肉的牛排。佛罗伦萨风格切割，包含菲力和西冷

牛排排骨

牛肋骨西冷牛排，重约500克。

海鲜
白葡萄酒炖贻贝
白葡萄酒和柠檬炖贻贝

Spaghetti alle vongole lupino
蛤蜊意大利面

海鲜意大利面
海鲜意大利面

意大利海鲜煨饭
意大利海鲜煨饭

龙虾意面
龙虾意面 - 每份含半只龙虾

Pesce al forno all'isolana
烤鱼，岛屿风味，重量约400/600克

龙虾意面
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配菜
橄榄油配豆子
特级初榨橄榄油豆子

烤蔬菜
烤蔬菜

烤土豆
烤土豆

炸薯条
炸薯条

混合沙拉菜
混合沙拉菜

*翻炒芝麻菜
用大蒜、特级初榨橄榄油和辣椒炒的菊苣*

松露炸薯条*
季节性新鲜松露炸薯条

优惠套餐

佛罗伦萨牛排套餐
意大利火腿拼盘，羊奶酪和配各种酱料的面包片 佛罗伦萨T骨牛排，菲力牛排部分，约1.2公斤 烤土豆或沙拉菜 矿泉水（1瓶） 1 

- 不含服务费和座位费 2 - 不可与其他折扣和促销活动同时使用
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饮料
–矿泉水（不带气）
–矿泉水（不带气）

–矿泉水（带气）
–矿泉水（带气）

饮料
软饮料（可乐，零度可乐，雪碧，芬达）

–无酒精鸡尾酒
–无酒精鸡尾酒

鸡尾酒
Spritz橙子鸡尾酒
阿佩罗、普罗塞克起泡酒和汤力水

金汤力
金酒、酸橙汁、汤力水

托斯卡纳罗卡迪蒙特马西“Immargin”金酒
托斯卡纳罗卡迪蒙特马西“Immargin”金酒、酸橙汁、汤力水

美式咖啡
苦味酒、苏打水、红味美思酒
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啤酒
Bianca blanche 4,8度
Bianca blanche 白啤酒 0.35升，酒精度 4.8度

Bianca blanche 4,8 vol.
Bianca blanche 啤酒 0,75 cl，酒精度 4,8 vol.

金色拉格啤酒 5.6度
淡色拉格啤酒 0.35 升，酒精度 5.6 度。

金色拉格啤酒 5.6度
金色拉格啤酒 0.75cl，5.6度

3号啤酒 6.9% 酒精度。
Numerotre 淡色艾尔 0.35 cl，酒精度 6.9%

3号啤酒 淡色艾尔啤酒 6.9度。
Numerotre 淡色艾尔 0,75 cl，酒精度 6,9%

类别 –甜点
香草千层酥配香缇丽奶油和浆果酱
由酥皮和香草奶油夹心组成的甜点，配有浆果酱

海绵蛋糕配卡仕达酱
分层甜点，含有奶油和海绵蛋糕

意大利经典提拉米苏
典型的意大利提拉米苏，使用浸泡在咖啡中的手指饼干，覆盖着马斯卡彭奶油和可可装饰
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托斯卡纳杏仁脆饼与托斯卡纳里恰雷利饼配圣酒
杏仁脆饼配杏仁和里恰雷利饼配杏仁膏，托斯卡纳传统饼干，搭配 Vin Santo

芝士蛋糕

香草奶冻
香草奶冻配酱汁

焦糖布丁
典型的奶油布蕾

菠萝
菠萝, 新鲜水果

餐位费和服务费
餐位费和服务费
每位在桌人数的费用

酱料
绿胡椒酱

蘑菇酱

松露酱
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附加服务：桌子

餐位费
(per persona)

每人服务费

查看过敏原列表
麸质
包含在谷物及其衍生物中

甲壳类动物
虾、龙虾、螃蟹等

蛋类
所有基于鸡蛋及其衍生物的产品

海鲜
含有鱼或鱼制品的产品

花生
即使是小剂量的奶油和调味品

大豆
以大豆为基础的产品

牛奶
乳制品、奶制品及其衍生物

坚果
杏仁、榛子、核桃、开心果

芹菜
以块状或蔬菜制品形式存在

芥末
可在酱料和调味品中找到

芝麻
在面包或某些类型的面粉中
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二氧化硫
防腐剂、腌制食品（亚硫酸盐）

羽扇豆
存在于素食食品中的蛋白质豆类

贝类
蛤蜊、生蚝、贻贝等




